Silvester 2025

Sake Ceviche Buntbarsch
" sake Ceviche Karottenlachs
Buntbarsch/ Karottenlachs | Koriander | Tomaten | Schalotten | Peperoncini | Limetten | Sake

~ Ente
' Seitan
Entenbrust oder Seitan | Orangen-Hoisin-Glasur | in Reisessig eingelegte Randen

Shiitake-Triiffel-Tartelette
Shiitake | Triiffelol | Mascarpone | Micro Leaves

Klare Tomatenessenz

Silvester Tenshi
(als Tower oder einzeln)
Variation aus Sushi und Sashimi | dekoriert mit essbaren Bliten

@ Vegetarische Variation aus Nigiri, Maki, Melonen-Confit-Sashimi

"~ Tom Kha Suppe
Kokosmilch | Zitronengras | Galgant | Kaffir-Limetten Blatter | Gemdise

Passionsfrucht-Sorbet mit Champagnerschaum



Filet
Rindsfilet 80 g | Riesen-Garnele | Sake-Jus | Wasabi-Kartoffel-Piree | Baby Pak Choi

“’Planted
Quorndon-Bleue | Japanische Auberginen gefillt mit Planted Steak Cuts |
Honig-Chili-Sauce | Wasabi-Kartoffel-Puree | Baby Pak Choi

Kase und Dessert Variation

Bergkase | Appenzeller | Camembert |
Feigensenf | Nashi-Birne | Ananas-Chutney | Sesambrot | Reiscracker

Mini-Matcha-Tiramisu | Mini-Tartelettes mit Limetten-Ganache und Beeren | Mango Mochi

Eistorte mit «Feuerwerk»

) Vegetarisches Phat Thai

Noohn Silvester Menii
Freier Eintritt zur Silvester Party in der Bar & Lounge vom noohn
inkl. ein Glas Champagner an der Bar

(exkl. Getranke)

Sushi a discrétion
(exkl. Getranke)

Sushi a discrétion

Freier Eintritt zur Silvester Party in der Bar & Lounge vom noohn
inkl. ein Glas Champagner an der Bar

(exkl. Getréanke)

Reservation erforderlich | Platzzahl begrenzt

Seating 1: 18.00 — 20.00 Uhr
Seating 2: 20:30 — 23.00 Uhr



